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Unsere Winter-Drinks

Spritzige Erna
Mandarine / Apfel / Zimt / Sternanis / Secco

€7

alkoholfrei als Erna Tonic
€5

Passion Spritz
Aperol / Maracuja / Limette / Prosecco / Soda

€7

Black Forest Negroni

Kirschwasser / Apros Black Forest Vermouth / Campari

€11

Bitter Sweet Symphony
Artischockenlikér / Blutorange / Grapefruit / Tonic

€7

‘Tannenliebe

Limonade aus wild gesammelten Tannenspitzen
€4

Saisonale Biere

Retterer Weihnachtsbier

Limonade aus wild gesammelten Tannenspitzen

osl €5

Black Forest Stout

Ketterer Dunkelbier-Spezialitat

0,331 €4

Schon, dass Du da bist!

Das Leben beginnt da, wo die Zeit egal ist — deshalb zeigt auch

keine unserer Kuckucksuhren im Salon
die korrekee Zeit an. Also lehn dich

zuriick, mach es dir gemiitlich und

blac
orest

gonn dir eine Auszeit vom Alltag. Weit
S 0“ gereist und doch heimatverbunden

0 0 d prdsentiert sich unsere Speisekarte, genau
wie der Namensgeber unseres Restaurants:

Josef — Sepp — Hajnal, erster Gastgeber unseres Hauses. Bei uns

geniefSt Du regionale und saisonale Spezialititen, gepaart mit
Einfliissen aus fernen Lindern — unsere Definition von
Black Forest Soul Food.

Winter- Warmer

Liili

Winzerglihwein vom Weingut Weber

- rot oder weil3 -

€ 4,50

‘Tannen-Gliih

Glihwein mit wild gesammelten

Vitello Forello e

Kalbstafelspitz / Rauchforellencreme /
frittierte Kapern

Kleiner Wildkriutersalat ¢ € 5.60

Radieschen / Kerne / Hausdressing
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Der Klassiker € 13,50

Rahm / Speck / Zwiebeln / Bergkase
— gibt's original oder vegan —

Tolle Knolle € 13,50

Rahm / Kartoffel / Bergkése / Rosmarin /
Haselnuss
— gibt's original oder vegan — %

sharing is caring ...
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Unser Schwarswald Aperitivo

3 Dips zur Wahl:
* Hummus #
* Rauchforellencreme
* Kurbiskernsl-Mayo #
* Pilz-Butter
* Schwarzwalder Speck-Marmelade
* Dijonnaise #

serviert mit Gutacher Bauernbrot

€8

Schwarswdlder Schinken Brettle

vom Hinterhauensteinhof in Niederwasser,
hauchdiinn geschnitten / eingelegtes Gemiise

serviert mit Gutachter Bauernbrot

€ 11,50

Schwarswdlder Kdse Brettle

Bio-K&se-Auswahl vom Ramsteiner Hof
in Hausach / Senfkaviar

serviert mit Gutacher Bauernbrot

Hirsch / Reh / Preiselbeer-Hoisin-Sauce

Unsere Flammkuchen

.. mit hausgemachtem Roggen-Sauerteig-Boden, im Steinofen knusprig gebacken

Fischer's Fritlz € 14,50

Meerrettich-Rahm / Rauchforelle /
Wildkrauter / Schnittlauchsl

Alter Stinker € 13,50

Rahm / Backsteinkése / eingelegte rote
Zwiebeln

€1
Tannenspitzen & Tannenhonig ’
€ 5,00
HeifSe Erna
Hausgemachter alkoholfreier Mandarinenpunsch
€ 3,50
Vorspeisen & Suppen
Elsiisser Jwiebelsuppe €8 Waldpilzcremesuppe = c 8
Brioche / Bergkase / Biberacher Whisky Birnen-Thymian-Chutney
. . asiold .‘/59& TM’?’T‘*’S%@ v
Wild Dim Sum €10 Hummus €8

eingelegtes Gemiise / Schnittlauch-Ol
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FLAMMKUCHEN DER SAISON

Leider geil ... € 15,50

Rahm / Triffelsalsa / Bergkase /
hauchdinner Schwarzwalder Schinken /
Haselnuss / Wildkr&uter

vegetarisch ~ vegan

ALLE PREISE INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER. BEI ALLERGIEN WENDE DICH GERNE AN UNSER SERVICE-TEAM.

Alle Gerichte mit @ gemach.
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Unsere Haupldarstelle

VEGETARISCH & VEGAN

Triiffel-Kdsespdtszle €15
hausgemachte Spatzle / Bergkéase /
Triffelsalsa / Rahm / Réstzwiebeln

+pulled Pork  +€5

Winter Bowl €14
Orangen-Couscous / Ofengemiise /
Hummus / Wildkréuter / geréstete Kerne

+ Crispy Chicken +€6
+ gebratener Ziegenkase ¥ +€5
+ gebratene Lachsforelle +€8
+ hausgemachte Falafel % + €

+ pulled Pork

+ <

Hausgemachte Maroni-
Maultaschen “y €18
Sesam-Miso-Sud / Pak Choi / Tofu /

Erdnuss / Chili

Tiroler Spinatknodel €16

Kirbis / geschmolzene Tomaten / Bergkase

Wiener Schnitzel €27
Kalbsricken / hausgemachte dicke
Fritten / Preiselbeeren

UNSERE KLASSIKER
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FLEISCH

Entenbrustfilet €130
Wintergemiise / Maroni-Maultéschle /
Gluhwein-Jus

Reh-Ragout €26

Haselnuss-Spatzle / Preiselbeerbirmne

Geschmortes Ochsenbdckle €24
Sellerie-Piiree / Wintergemiise / Gremolata

Wildschwein-Schnitzel €25

Krautspétzle / Preiselbeersenf

FISCH

an

Gebratenes Lachsforellenfilet 26

- aus dem Harmersbach -
Rahmkraut / Mohn-Schupfnudeln/
Schnittlauchsl

Schweineschnitzel Wiener Art €17
hausgemachte dicke Fritten / Ketchup /
Mayonnaise
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Kisefondue

— ab 2 Personen —

... serviert mit hausgemachten

Mixed Pickles & Brotkorb.

Klassisches Kdsefondue (]

Bio-K&se vom Ramsteiner Hof in Hausach
WeiBwein & Schwarzwalder Kirschwasser

€ 25 pro Person

Black Forest Dunkelbierfondue (]

Bio-K&se vom Ramsteiner Hof in Hausach
Ketterer Black Forest Stout

€ 28 pro Person
/[/(W&M& meoéﬂ.ﬁyﬁ ,/
Triiffelfondue (]

Bio-K&se vom Ramsteiner Hof in Hausach
Truffelsalsa / ein Schuss Prosecco / Mandelsplitter

€ 30 pro Person

Klassisches Fondue & Triiffelfondue auch
alkoholfrei méglich mit Gemiisebriihe statt Wein.

Das Beste kommt sum Schluss
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Nachspeisen
Birnenkiichle “v €8
Haselnusspanade / Vanilleeis
Hot Chocolate Cake vy €10
Bratapfel-Ragout / Vanilleeis
Affogato Y € 5,50
Espresso / 1Kugel Vanilleeis
Iced Campari Orange ¥ €7,50
1 Kugel Blutorangen-Sorbet / 4cl Campari
Sorbel & Gin #* €8
1 Kugel Zitronen-Holunderbliiten Sorbet /
2cl Gin Fichte-Zitrone
Kleines Kisebrettle "y €8

Bio-K&seauswahl vom Ramsteiner Hof /
Senfkaviar / Bauernbrot
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Eiscreme
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handgemachtes Bio-Eis
aus der Eismanufakeur Bolleschlotzer

in Miinstertal bei Freiburg

SORTEN
- Vanille Burbon de Madagascar - ¥

- Cru Virunga 72% Schokolade - %
- Gelato al Bacio aus Schokolade & Piemont Haselniissen - %
- Erdbeer-Creme fraiche - ¥
- Cassis Sorbet - %

- Sizilianische Pistazie - "y

Sggw\@&éf wie - Salzkaramell - ¥
nuf@g&’ . Blutorangen-Sorbet - %

€13 je Kugel

Kuchen & Torten

- tagllch wCC]”lSClTldCS Angebol: -

Frag gerne unser Serviceteam!
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A Verisserle

—jeweils 2cl —

Schwarzwilder Kirschwasser
Himbeergeist / Williams Birnenbrand
Mirabellenwasser / Zibdrtle

€3,50

Schwarzwilder Topinambur
Obstbrand

€ 2,50

Gartenhimbeeren Likor / Sauerkirschlikor
€ 3,20

Schwarzwidlder Waldhonigschndpsle
Waldhonig-Williams / Waldhonig Kirsch
Schwarzer Walnuss Likor
€ 3,80

Fichtengeist / Rosmaringeist
€ 5,20

Alte Haselnuss / Walnussgeist
€4
Biberacher Whisky Single Malt
€ 4,90
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¥ vegetarisch * vegan

ALLE PREISE INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER. BEI ALLERGIEN WENDE DICH GERNE AN UNSER SERVICE-TEAM.

Alle Gerichte mit @ gemacht.



